
PROSECCO COCKTAILS

PROSECCO � 95  

Et t glas prosecco

BELLINI� 124 

Prosecco och persikopuré 

ROSSINI� 124 

Prosecco och jordgubbspuré

APEROL SPRITZ� 126 

Aperol, prosecco och soda

UNA BIRRETTA..

MORETTI ALLA SPINA� 74 

En iskall moret ti på fat, 33cl 

APERTIVI 

DRY MARTINI� 129 

Gin, torr vermouth och grön oliv

NEGRONI	�  132 

Gin, campari och mar tini rosso

AMERICANO� 124 

Campari, Mar tini Rosso och soda 

NEGRONI SPAGLIATO� 132  

Campari, mar tini Rosso och prosecco 

OLD FASHIOND	�  132 
Bourbon, angostura bit ters, sockerbit och soda 

MANHATTAN� 136 

Bourbon, röd vermouth och angostura bit ter 

ANTIPASTI 	  

ANTIPASTO DELLA CASA	�  149

Vår t urval av klassiska italienska förrät ter från olika regioner  

Delad på två personer	�  279

VITELLO TONNATO 	�  149 

Tunna skivor kalvstek med rucola och en sås gjord på tonfisk,  

kapris, ägg, peperoncino, vitlök och gröna oliver 

CARNE CRUDA	�  159 

Råbif f med äggula, pantelleria kapris, parmigiano reggiano och try f felmayo

BURRATINA CON PIENNOLO E PANCETTA	�  145

Handgjord burratina med piennolo pomodorinisås, knaperstekt pancet ta,  

peproncino, olivolja, oregano och friterad basilika 	

COZZE IN UMIDO CON ZAFFERANO	�  139 

Bräserade blåmusslor med saf fran, pomodorini, vit t vin,  

vitlök, peperoncino och mynta				  

MOZZARELLA CAPRESE	�  155 

Mozzarella di bufala Salicella DOP med pomodorini,  

rostade itrana oliver, olivolja, oregano och basilika

CARPACCIO ITALIANO	�  175

Oxfilécarpaccio med en mild senapssås, olivolja,  

citron, selleri och hyvlad parmigiano reggiano

RISOTTO 

RISOTTO ALLA PESCATORA� 195 

Risot to med rödräka, blåmusslor, räkor, calamari, 

vitlök, peperoncino, tomat, bladpersilja och vit t vin 

RISOTTO BOSCAIOLA CON SALSICCIA	� 189

Risot to med salsicciakorv, karljohansvamp, por tobello, kantareller,  

champinjoner, rucola, vit t vin och pecorino toscano 

PASTA

PAPPARDELLE AL RAGÙ DI CINGHIALE	�   189 

Pappardelle med ragu på vildsvin, rosmarin, rödvin,  

pomodorini, rucola och pecorinocrème

PASTA MEDUSA� 219

Penne rigate med oxfilé, senap, champinjoner,  

crème fraiche, grädde och vit tvin 

TORTELLONI AL GORGONZOLA E NOCI 	�   195 

Färska spenat- och ricot tafyllda tor telloni med gorgonzola,  

grädde, parmigiano reggiano, rucola och valnöt ter 

RIGATONI ALLA CALABRESE 	� 179

Rigatoni med salsiccia piccante, n’duja, aubergine, tomatsås, peperoncino, 

vitlök och rökt buf felmozzarella (Stark)

SPAGHETTI ALL’ARAGOSTA	�  225 

Spaghet ti med hummer, vitlök, peperoncino, vit t vin, 

tomatbaserad hummersås och en skvät t cognac	

TAGLIATELLE MARE E MONTI	�   205 

Tagliatelle med scampi, vit try f felcréme, karljohansvamp,  

champinjoner, grädde, timjan och en skvät t tomatsås	

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE 	  � 198 

Linguine med rödräka, räkor, vongole, blåmusslor, calamari,  

tomatsås, vitlök, peperoncino och vit t vin   		

PESCI

PESCE HALIBUT CON PEPERONATA� 295 

Pancet talindad hälleflundra med fräst siciliansk peperonata.  

Serveras med krämig saf fransrisot to

ZUPPE DI PESCE E MOLLUSCHI CON CREMA AL ZAFFERANO� 275

Fisk- och skaldjurssoppa på lax, hälleflundra, räkor, vongole,  

blåmusslor, rödräka, pomodorini, vit t vin och saf franscréme

CARNI

STINCO D’AGNELLO� 225

Bräserat lammlägg med en ragu på tomat, rödvin, palsternacka,  

rotselleri, kålrot, vitlök, timjan och sötpotatis

COSTATA DI VITELLO AL MARSALA� 295 

Grillad gödkalv rack på ben med champinjoner, cipolloti, marsalasås  

och timjan. Serveras med potatis- och jordär tskocksgratäng	

PETTI DI POLLO ALLA NAPOLETANA� 249

Majskycklingfilé med fior di lat te mozzarella, piennolo pomodorinisås, vit t vin  

och basilika. Serveras med slungad gnocchi med friarielli, vitlök och peperoncino

FILETTO DI BUE FRACITO DI GORGONZOLA� 325 

Grillad pancet talindad oxfilétournerdos fylld med gorgonzola och en rödvinssås.  

Serveras med stekt polenta med karljohansvamp, champinjoner och sticklök 

MELANZANE ALLA PARMIGIANA� 198

Ugnsbakad aubergine med fior di lat te mozzarella, tomatsås,  

parmigiano reggiano, vitlök och basilika

CONTORNI

PANE ALL’AGLIO 	  � 39

Grillat lantbröd med vitlök, olivolja och persilja 

INSALATA DI POMODORINI E CIPOLLA� 49  

Pomodorinisallad med rödlök, basilika och olivolja

INSALATA VERDE 	�  45

Blandad grönsallad

BROCCOLI AL PEPERONCINO 	�  49 

Stekt broccoli med peperoncino och vitlök 

SPINACI AL BURRO	�  59 

Smörstekt spenat 



DOLCI

TIRAMISÚ � 89 

Tiramisú

PANNA COTTA AI LAMPONI E NUTELLA� 85 

Hallon panna cot ta med nutellasås och karamelliserade pecannöt ter

TORTA AL CIOCCOLATO� 82 

Chokladtår ta med hallon- och myntakompott samt vispad grädde 	

SORBETTO ITALIANO	�  42 

En kula citron-, blåbärs- eller jordgubbssorbet

GELATO ITALIANO	�  42 

En kula chocklad-, pistage- eller cappuccinoglass 	

TARTUFFO NERO � 32 

Mörk chokladtry f fel

SEMIFREDDO AL FRUTTO DELLA PASSIONE� 85

Semifreddo på passionsfrukt med mandelkrokant

FORMAGGIO

FORMAGGI MISTI� 139

Ostbricka med parmigiano reggiano, pecorino toscano  

och gorgonzola piccante. 

Serveras med fikonmarmelad, vindruvor och kex

GHIACCIATI

CAFFÈ ITALIANO� 139

Vaniljglass, espresso, amaret to, frangelico, borghet ti, 

och en skvät t grädde toppad med skummad mjölk

SGROPPINO� 139 

Citronsorbet, prosecco, vodka och en skvät t gin

MENU PER BAMBINI

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE	�  79 

Spaghet ti med köt t färssås

FETTINA DI MANZO 	�  119 

Grillad lövbif f med grönsaker och stekt potatis

LAKTOS & GLUTEN

Vi tillhandahåller laktosfri mjölk, grädde och smör, så et t f ler tal av våra rät ter  

går at t få fria från laktos. Fråga gärna personalen när ni beställer er mat.

Vi reder alla våra såser med glutenfrit t mjöl och vi tillhandahåller även  

glutenfri pasta. Pastan måste dock tillagas separat, så vänligen ring och  

beställ senast klockan 16.00 samma dag.

GE BORT EN BIT
ITALIENSK MATKULTUR

Ge bor t en middag eller en hel kväll på Italiano till någon du tycker om. 

Våra presentkor t går at t köpa med valfr it t belopp på någon av våra restauranger. 

Fråga gärna personalen så hjälper dem er.

ALLERGENER

Fråga personalen om allergener.

IL NOSTRO CARO ANGELO

Italiano e stato aperto da Angelo Ottobre nel autunno 1989. Tante delle ricet te 
vengono dalla sua madre nonna Rosa Italiano. Noi mandiamo avanti Italiano nel 
loro spirito e amore per la cucina Italiana.

Amato padre, mentore, migliore amico e capo. Che ci manchi.

Italiano star tades av Angelo Ottobre hösten 1989. Många av recepten kommer från 

hans mamma nonna Rosa Italiano. Vi driver vidare Italiano i deras anda och kärlek 

för det italienska köket.

Älskade pappa, mentor, bästa vän och chef. Vi saknar dig.

Roma, 1949


